
Menu
Dal 1920 accogliamo chi cerca la vera cucina bolognese.

Atmosfera autentica, sapori di una volta
e l’accoglienza di sempre.



Coperto € 3

Se avete r ichieste particolari  o al lergie,  non esitate a r ivolgervi  
al  nostro personale di  sala che sarà l ieto di  assistervi  e 
indir izzarvi  sul la scelta più adatta al le vostre esigenze.

Su richiesta è possibi le fare porzioni  per bambini

In mancanza di  un prodotto fresco, verrà uti l izzato un prodotto 
congelato di  altissima qualità



Il Cannone

Antipasti

Le tigelle del Cannone

Stecco felsineo impanato e fritto (patata, mortadella, emmental )
con friggione     1/3

12€

Crescenta tostata al burro con mousse di mortadella ,cremoso di 
parmigiano reggiano e composta di fichi     1/7/12

14€

Cuore di Carciofo alla romana con crema di pecorino cipolla fritta  e 
glassa di aceto balsamico     1/7/12

14€

Vitello tonnato     3/10/12

13€

Culaccia e melone con mozzarella di bufala     7

13€

Tagliere di salumi e formaggi     7

16€

Cestino di tigelle (6 pezzi)     1/7

4€

Tagliere di salumi e formaggi con
Tigelle (6 pezzi), friggione, squaquerone, lardo     1/7

30€



Primi Piatti

Il Cannone

Tagliatelle al ragù     1/3/9

15€

Tagliatelle ai porcini (secondo disponibilità)     1/3

16€

Gramigna verde al ragù di salsiccia     1/3/7

14€

Tortellini alla crema di parmigiano     1/3/7

15€

Tortelli agli asparagi, culaccia, e profumo di limone     1/3/7

15€

Tortelloni  paglia e fieno ricotta e spinaci con burro e salvia     1/3/7

14€

Passatelli asciutti con spinaci crema di parmigiano e guanciale croccante     1/3/7

14€

Gnocco ripieno di formaggio e tartufo con profumo di zafferano
su crema di porro e tartufo nero     1/3/7

16 €



Secondi Piatti

Il Cannone

Cotoletta alla bolognese     1/3/7

16€

Cotoletta al tartufo nero     1/3/7

18€

Tagliata sale rosmarino

22€

Tagliata ai funghi (secondo stagione)

25€

Tartare di manzo     3/10/12

23€

Zucchine ripiene     3/7/9

14€

Carpaccio di carne salata con rucola ,grana e pomodorini confit     7

14€

Sovracoscie di galletto ruspante con  salsa chili e cime di rapa     1/7

14€

Tomino alla piastra miele e noci con verdure grigliate     7/9

13€



5€

6€

7€

6€

Le nostre patate sfiziose cotte in padella con sale e rosmarino

Spinaci aglio olio peperoncino

Verdure alla griglia

Friggione

Contorni

Il Cannone



Dolci

Il Cannone

Panna cotta al cioccolato     1/7/9

7€

Latte in piedi (fior di latte)     3/7

7€

Tiramisù all’amaretto     3/7

7€

Nuvola di yogurt con frutti di bosco     7

7€

Gelato alla crema con amarene fabbri     3/9

7€

Gelato mantecato all’aceto balsamico     3/9/12

10€

Sorbetto al limone     7

5€



ALLERGENI

1. GLUTINE (cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut , inclusi ibridati derivati)

2. CROSTACEI E DERIVATI (marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

3. UOVA (uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionati, pasta all’uovo)

4. PESCE E DERIVATI (prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali)

5. ARACHIDI E DERIVATI (creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

6. SOIA E DERIVATI (prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

7. LATTE E DERIVATI (ogni prodotto in cui viene usato il latte : yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

8. FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI (mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, anacardi, pistacchi)

9. SEDANO E DERIVATI (sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

10. SENAPE E DERIVATI (si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

11. SEMI DI SESAMO E DERIVATI (semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI (anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg o

10 mg/l espressi come SO 2 – usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in

cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia, nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite analcoliche e 

succhi di frutta)

13. LUPINO E DERIVATI (presenti in cibi vegan sotto forma di : arrosti, salamini, farine e similari)

14. MOLLUSCHI E DERIVATI (canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc..)


